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55€ TTC P
. 2 Ut ;ITC 150€ TTC
_-COCKTAIL- . _-COCKTAIL- -PLAT CHAUD POUR 6 PERSONNES-
-6 piéces cocktail salées- : -6 pieces cocktail salées-
int- juli ] «  Saint-J juli ' i
st e e deGranny St St s lnne de oy S iApON av a free i
Cuillere de magret de canard fumsé, patate Cuillere de magret de canard fumé, patate SAUCE sy MORILLES.
_ (farce fine : blanc de poulet, chataignes,

douce et éclats de noisettes douce et éclats de noisettes _ -
champignons, foie gras)

Lotte aux poivrons 5 Lotte aux poivrons ) : :
Crevette sur son lit de légumes croquants * * Crevette sur son lit de légumes croquants accompagné de son écrasé de

Macaron au foie gras ' Macaron au foie gras pommes de terre a I'huile de truffe,

et sa poélée de légumes de saison

-ENTREE- -ENTREE-
(une au choix) (une au choix) chapon découpé et prét a réchauffer
Bodéga de saumon gravlax au céleri rave . Bodéga de saumon gravlax au céleri rave -
et Granny Smith et Granny Smith
Bodéga aux écrevisses panais et carottes Bodéga aux écrevisses panais et carottes
p croquantes croquantes _
Bodéga aux péetoncles butternut et éclats Bodéga aux pétoncles butternut et éclats ] ' : .
de noisettes ' de noisettes _ > Pil? I_!leS
: o = " Ur
-PLAT CHAUD- g -PLAT CHAUD-
Supréme de poulet en croite de * . “"#+ Brochette de Saint-Jacques sauce au lait « *
chataignes sauce aux morilles ST de coco citron =
avec son écrasé de pommes de terre a ‘ avec son écrasé de pommes de terre a | 5o
I'huile de truffe, . I'huile de truffe,
et sa poélée de légumes de saison . e et sa poélée de légumes de saison. S e v e n _K s
p L Team Traiteur
-FROMAGE- -FROMAGE-
Plateau de fromages affinés Plateau de fromages affinés. . '




MENU N **  MENUS de NOEL S+teven+ts

120€ TTC et - Team Traiteur
Ed
PLAT CHAUD
POUR 6 PERSONNES . dU NOOVEL-RN
PARMENTIER DE CANARD 3
DU SUD-OUEST . . o
accompagné de sa Ve Les commandes devront étre MENU DE NOEL B
SAUCE AU FOIE GRAS . » passées avant le 20 décembre

MENU N°S €T )

120€ TTC www.stevents-team-traiteur.fr D o No 0 VEL A N
BLAT.CRAUD . Téléphone: 06 95 95 62 81 2 5 » . o
POUR 6 PERSONNES -
FRUITS DE MER SAUCE AU VIN stevents.team.traiteur@gmail.com . .
BLANC ACIDULEE, : _
et son riz basmati aux poireaux Facebook : Stevents Team Traiteur - - - b 2 Pilj.:)l_“es
. Instagram : Traiteursteventsteam - a P . r
-TARIFS FOIE GRAS- vy . 2025
Ballotine de foie gras de canard e .
Francgais maison 250 grammes -t
30€TTC
2 Ballotines de foie gras de & a
canard Francais maison 250 IUELURYDCIET -
e .. 91360 Epinay-sur-Orge Votre trditeur en lle de France
ERETTE - L N°Siret 84458516600011
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